
令和元年
黒毛和牛の魅力創出技術セミナー

開 催 概 要

国内外で「WAGYU」の関心が益々拡がる中、各分野の専門家をお招きし
食肉に関わるホットな話題を提供致します。

プ ロ グ ラ ム

開 催 趣 旨

主 催：黒毛和牛の魅力創出技術研究会
共 催：神戸大学大学院農学研究科
後 援：全国食肉事業協同組合連合会、日本食肉消費総合センター

お問合せ
神戸大学大学院農学研究科
井上亜希子・上田修司
電話&FAX：078-803-5889
info_kobe@rb3.so-net.ne.jp

令和元年 9月 11日 (水) 14 時 00分～17 時 10分
(13時 30分受付開始）

日 時:

場 所: 神戸大学瀧川記念学術交流会館 (大会議室)
神戸市灘区六甲台町１-１

参加費: 無料
対象者:   どなたでも参加可
【アクセス】 JR六甲道駅、阪急六甲駅、または阪神御影駅より
市営バス36系統「鶴甲団地」行きにて、神大文理農学部前下車
神戸大学正門より海側に向けて徒歩3分

14:00～ 黒毛和牛の魅力創出技術構築事業の紹介

14:15～ 和牛肉の『食べてわかる特性』を評価する官能評価技術
農研機構 佐々木啓介ユニット長

14:50～ 牛肉および牛肉加工品の香りとおいしさ
日本獣医生命科学大学 松石昌典教授

15:25～ 休憩 30分 (技術系メーカー等によるブース展示)

15:55～ 日本産和牛ブランドの攻防
日本畜産物輸出促進協議会 強谷雅彦事務局長

16:30～ 冷凍ー保管ー解凍で食品素材の美味キープと美味アップ
東京海洋大学 鈴木 徹教授

座長 坂田亮一先生・山之上 稔先生
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