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●コンセプト フルーティーで濃厚な自然の甘味を、リキュール感覚で楽しみながら、日本酒好きな方だけでなく

日本酒が苦手な方でも、自分好みのスタイルに合わせて気軽に美味しく飲むことができる｢赤米酒｣。

●商品特性 今までにない“｢赤米｣から作られた天然の甘み”が特徴の日本酒。

すっきりとしたのどごしでありながらも、日本酒とは思えない甘酸っぱいおいしさ。

冷やしてストレートで、またはロックやソーダ割りでもおいしい。

リキュールではなく「日本酒」なので、香料や着色料、甘味料などは一切使用していません。

●ターゲット 甘口のワインや梅酒などのリキュール類を嗜好する、濃いお酒を少量飲んでリラックスしたい方。

人工的に味付けされた、甘いリキュールでは満足できない方。

就寝前に少しアルコールを飲んでリラックスされたい方。

神戸市民の木「さざんか」を利用した『さざんか酵母』を使用

原 材 料 米・米麹・醸造アルコール

価　　格

発売日

2010年11月5日

14.5 -60 4.0 2.0

300ml茜彩（あかねいろ） 容    量

製   品   規   格   書

 商  品  名

酒    質  ｱﾙｺｰﾙ分  日本酒度 酸    度  アミノ酸度

賞 味 期 限 9ヶ月

※2010年11月13日から関西エリア先行発売

３７９円

2010年11月15日 発売エリア 全国

神戸大学との共同研究 「甘口」好きは女性に多い!?

兵庫県神戸市灘区にある神戸大学、沢の鶴にて、「さざん
か」からの酵母分離に成功。神戸を中心に全国へ発信しま
す。


